@gesemgfehlung

d’ﬂzrtini wOrange*“on the rocks — Alkoholfreier Aperitif € 9,50

Oieopf Weilibier oder Tegernseer Pils 0,1 1 € 2,60 Oieopf EisweilSbier 0,33 1 € 5,-

Eri Secco — Rot — Wiesenobst — Johannisbeer — Sauerkirsche - Manufaktur Geiger € 8,-

@(irschner Stuben Spezial - Aperitif — ,,Bergblut RED“ mit Vodka € 10,-

@ergblut — Kalt gepresste Natursifte:

C)erschiedene Sorten “ Red, Yellow “ 0,33 | € 8,90

QBuppen
Oﬁchaumsupperl vom Hokkaidokiirbis € 12,50

Qﬁteinpilzconsommé €1250

QBatate

@C;ugentenbrust hausgerduchert an schwarzen Linsensalat & Feldsalat € 21,-
@ehﬁleth’irfel an bunten Blattsalaten mit Preiselbeerdressing € 28, -

C_\jakobsmuscheln & Wildfang Garnele auf marinierten Zuckerschoten € 28,-

Soweit Sie von Allergien betroffen sind, erhalten Sie bei unseren Service- bzw.

Kiichenmitarbeitern umgehend Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten!




éewisch engerichte

éauwarme Scheiben vom Kalbstafelspitz mit Kiirbiskernél € 17,-
éweierlei vom Saibling mit Sahne Meerrettich & Rostinchen € 18,-

@Oastbeef rosa gebraten mit Sauce Remoulade & Bratkartoffeln € 24,-

C)%rspeisen

@(albsziingerl auf Selleriepiiree € 17,-

Oﬁi[’lzerl vom Tafelspitz mit Rostkartoffeln € 17,-

@reierlei von der Ginseleber € 27,-

dazu empfehlen wir:

Riesling Auslese ,Ried Steiner Pfaffenberg® Tegernseer Hof — Diirnstein - Niederdsterreich

5cl €12,-

g;’r Zu Hause bieten wir Thnen Hausgemacht:

Dressing French oder Balsamico 250 ml € 12,50

Gdnseschmalz 250 gr.€ 12,50
Wildsalami 250 gr. € 14,50

Kalbsjus 200 ml € 25,-

%inempfehlung

2020 er Weil3burgunder ,Kittenberg“

Potzinger — Gabersdorf — Siidsteiermark

0,11850/0,2116,-/0,75145,-/3,01210,-

2020 er The Butcher - Cuvée (BF/CS/ME)

Schwarz — Andau - Neusiedlersee

0,119-/02117,-/0,75159,-



C—)?’egetarisch

‘Eccam von der Aubergine mit Burratina € 20),-

(ﬁeisch oerichte

@ieausgemachte Kalbsfleischlasagne mit kleinem gemischtem Salat € 18,-

@(albspﬂeischpﬂanzerl an Kartoffel — Rucculasalat € 20, -
‘Eccata vom Maishendl mit Pesto-Tagliarini € 26,-
%ener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffel-Gurken-Salat € 32,-

@qlet vom Almochsen mit Marktgemiise & Kartoffelrosti € 49,-

(\j‘i’sch oericht

@qlet vom Tegernsee - Saibling mit Marktgemiise & Kartoffelgratin € 32,-

Eulpo gebraten mit Tagliarini € 39,-

geur Siilen Abrundung

6Dremé briilee € 15,-
Oschokokiichlein mit Sauerrahmeis € 10,-

C'y;rschiedene Kiise von der Tegernseer Kdserei mit Walniissen, Friichten & Feigensenf € 19,-

%r wiinschen IThnen Guten Appetit!

A

= e

Wir méochten Sie hoflichst darauf hinweisen, dass wir nur EC — Karten als bargeldloses Zahlungsmittel akzeptieren.

Vielen Dank fiir Ihr Verstindnis!




Liebe Giiste wir beziehen unsere Produkte hauptsichlich

von regionalen Erzeugern.

»Wild aus eigener Jagd, Eier von unseren freilaufenden Haus - Hiihnern,
Kiise aus der Naturkiiserei Tegernseer Land, Fleisch vom Gschwandlerhof,
Bio Landwirtschaft Sedelmayr Hof, Gutfelder Hof,

Wild von Andreas Kopferl, Metzgerei Killer, Metzgerei Holnburger,
Fische aus der Kreuther Fischzucht,

Bdckerei Tremmel, Konditorei Krupp, Confiserie Hagn, Friichte Wunderlich,

Bioteaque Chiemgauer Tee Manufaktur, Kaffeerosterei Baruli vom Chiemsee



